PRIVATE OMAKASE EXPERIENCE

MASU

Private Omakase by
Mario Zacares

Salzburg - Austria - Worldwide

Japanese precision. Private dining. One table.
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DAS KONZEPT

Ein privater
Omakase-Abend
Gefuehrt vom Chef

MASU bringt die Atmosphaere einer

japanischen Sushi-Bar direkt an lhren Tisc

fokussiert, persoenlich und konsequent au
hochwertige Produkte ausgerichtet.

Fuer private Dinner, Villen, Chalets, Weingueter und
besondere Anlaesse.
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MASU ANGEBOT

Omakase by Mario Zacares

Ein privater Omakase-Abend fur 8 bis 12 Gaste.

Ab EUR 285 pro Person

IM PREIS INKLUSIVE

* Omakase-Menu inklusive Dessert

* Privater Chef, Live-Zubereitung und Erlauterung der Gange
* Personliche Planung und Abstimmung im Vorfeld

e Geschirr, Schalen und Essstabchen fur das Menu

e Zutaten, Kichenequipment und deren Transport

* Aufbau des Arbeitsbereichs sowie Abbau und Reinigung

lhr Beitrag
Sie kimmern sich nur um das Tisch-Setup und die Dekoration.

OPTIONALE EXTRAS

A5 Wagyu, Kaviar, Truffel, Uni und saisonale Specials separat.
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KT & TECHNIK

ef ﬂ{bend entsteht aus Produktqualitaet,
ning und ruhiger Praezision: Fisch, Reis,
hnitt, Temperatur und Balance.
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DIE ERFAHRUNG

Nah an

Produk
Nah am

MASU ist kein klassisc
ein konzentrierter Abe
Produkte und Gaeste am !
zusammenkommen.

8-12 3h 1

Gaeste Erlebnis Chef




KONTAKT

Events kontaktieren Sie mic .
WhatsApp.

Mario Zacares
+43 664 5998130
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